A Pariager

Planche de Jambon "Pepe Nero", Guindillas et pain de campagne toasté ............ccccoevererunncce. 11€

"Un Pau de Tout" (assortiment de charcuteries & fromages) ............cc.eveveeeueeverereerierisiereseseniees 16€

Les Entrées

LA CARTE

Terrine de cochon aux pruneaux et $es PICKIES .......ovvrveivriecieieieee s 9€
CEuf parfait, créme de parmesan et €pPiNards ..........coo.oevvevveerveererieeiee s, 11€
Salade de chévre chaud au miel et magret fumé parnos SOINS ............ccceevveeveereerierierieerinne, 15€
Foie gras mi-cuit de la Ferme du Vignal, compotée d'ananas au poivre ..........cccoeeoeeverrererrnnncs 18€

Les Viandes —— La Fiece du Rotisseur

Cote de cochon fermier, choux de Bruxelles et guanciale

Tartare de beeuf”, coupé au couteau

PIEPAIE OU NON PIEPAIE ..e.vevevevevreerererrersievsiees v, 21€ fagon garniture grand-mere (350genviron)
Entrecote de beauf™ ..o 34€

(300 g environ)

Faux-filet de BOBUF" oo 266 | LesFoissons
(250 g environ)

Truite entiére sauce Hollandaise, Iégumes du moment

Cote de boeuf” rétie a la fleur de sel, ail et thym TOTIS oot 25¢€

POUT 2 PEIS (TG NVIION) wovvvvvrrreeeeeeereveveennessssssssee 85€
Linguine aux gambas, bisque de crustacés et liveche ... 23€

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison,
salade et d'une sauce au choix : poivre ou béarnaise
ou compotée déchalotes.

Supplémemts
SAUCE oottt 2€
Poivre , béamaise, compotée d'échalotes Farandole dujardin .......cccooooeeieivrieieecee. 19€
GAMNITUIE ..ottt nsees 4€
Frites, salade, pates, légumes de saison Risotto a la Tomme de brebis et éclats de noisette
* Origine viandes : Frangaise FOITETIBR oo 19€

Les Qamag es et Desserts

Assortiment de fromages affiNES ... 10€
Tarte au chocolat Azélia et Macae et n0isettes CarameEliSBES ..........oovrvivriverieiieieesee e 10€
Brioche perdue fourrée au caramel beurre salé, mascarpone Vanillé .............coooovvervomvecieivecieseeeee e 11€
Gourmandise en 5 variations (pour accompagner votre thé 0U CafE) ..............co.eveeveveeeereereeeeeeree e, 1€
Coupe de glace 0U SOMDEE 2 DOUIES ........cveemrei s 6€

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francgaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.



LES MENUS

Le Menw du Bistrot

ENTREE + PLAT + DESSERT A 316

Entrée

Terrine de cochon aux pruneaux et ses pickles
ou
CEuf parfait, creme de parmesan et épinards

Flat

Linguine aux gambas, bisque et liveche
ou

Faux-filet de boeuf
(180 g environ)

Dessert

Tarte au chocolat Azélia et Macae
et noisettes caramélisées

ou

Brioche perdue fourrée au caramel beurre salg,
mascarpone vanillé

Le Menw du /'wr —_— — Flitchoun
Entrée + Plat + Dessert 23,50€ Plat + Dessert
i (jusqu'a 12 ans)
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 21,50€ 15¢
) o . . Garniture : frites / salade
Uniquement le midi du lundi au vendredi. pates/ purée/ légumes
Hors jours fériés.

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Frangaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.



L'ARDOISE

Les Suygesz‘wms du Chef

O

Entrées

Tartine de saumon fumé maison, creme citron et radis de notre campagne ..... 11€

Soupe a l'oignon et son toast gratiné au Comté ...........coovrirrirrivnineisriene. 10€

Flats

Filet de lieu jaune, noisettes, chou-fleur et creme de laitue ........ccccoevveeneee, 20€

Cuisse de canard confite par nos soins, textures de topinambour

BLJUS POIVIE ... 19€
Desserts

Sablé aux agrumes, ganache YUZU .........ccooveveeerinniineineneeeee e, 9€

Millefeuille café, noix de Pécan et glace auX NOIX .......cooververrererierirreiieine. 9€

L Bistrot
00©

@lebistrotdustelsia

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francgaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.



